Stredni Skola designu a remesel Kladno, prispévkova organizace
U Hvézdy 2279, 272 01 Kladno

tel.: 312 681 180 www.ssdr.cz IC: 16977360
datova schranka: 69hxkwa email: info@ssdr.cz DIC: CZ16977360

OKRUHY K USTNi MATURITNI ZKOUSCE - PROFILOVE CASTI -
Z TECHNOLOGIE POTRAVIN (TPV), ANALYZY POTRAVIN (ANP),
BIOLOGIE a MIKROBIOLOGIE (BIM) a VYZIVY (VYZ) PRO SKOLNI
ROK 2025/2026

Obor: Technologie potravin 29 — 41 — L/51

TPV:

Mlynafstvi a zpracovani mouky

Pekarenska technologie - vyroba chleba a bézného peciva

Pekarenska technologie - vyroba jemného a trvanlivého peciva, vyroba téstovin
Technologie masa - jate¢na vyroba

Technologie masa - masné vyroba

Technologie vyroby piva

Technologie vyroby vina - vyroba tichych vin

Technologie vyroby vina - vyroba Sumivych a dezertnich vin
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Technologie vyroby drozdi
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. Technologie vyroby lihu a lihovin

—
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. Technologie vyroby napojii (kdva, ¢aj, balené nealkoholické napoje)

—
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. Technologie vyroby cukru

—
[98)

. Technologie cukrovinek - zpracovani kakaovych bobi, ptiprava a zuSlechtovani
cokoladové hmoty, vyroba ¢okolddovych cukrovinek

14. Technologie cukrovinek - vyroba ne¢okoladovych cukrovinek

15. Technologie mlékarenstvi - zpracovani mléka

16. Mlékarenstvi - vyroba kysanych (fermentovanych) mlé¢nych vyrobkl a mésla

17. Mlékarenstvi - zmrzliny, mrazené krémy, susené a zahusténé (kondenzované) vyrobky

18. Mlékarenstvi - vyroba syrt a tvarohti

19. Technologie tukti a olejti

20. Obalova technologie v potravindiském prumyslu - tloha a funkce oball, druhy materiala

k vyrobé, jejich vyhody a nevyhody, kritéria pii volbé vhodného obalu pro dany vyrobek
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Hygiena a sanitace v potravinaiském pramyslu

Toxiny v potravinach

BOZP v potravinaiském prumyslu

Bezpecnost potravin, chemické a fyzikélni ohrozeni, systém kontroly jakosti
Druhy stravy, 1é¢ebnd vyziva, alternativni sméry vyzivy

Mikrobiologicka kontrola potravin

Jakost potravin

Uzitnd a informacni jakost obalil

HACCP

. Ziviny a vyzivova hodnota potravin

Druhy potravin, racionalni vyziva
Alimentarni ndkazy

Metody a pracovisté senzorické analyzy
Senzorické vlastnosti potravin

Nemoci z nespravné vyzivy
Mechanické vlastnosti potravin
Aditivni (pridatné) latky

Alergeny v potravinich

Toxické latky v potravinach

Mikroorganismy pouzivané v potravinaistvi
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